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Année universitaire 2026-2027
Emploi de Temps de la filiere Technologie agro-alimentaire — S3

9H-11h

11H15mn- 13H15mn

14H-16H

16H15mn-18H15mn

Lundi

M234 Biostatistique
(Cours 30h)
Pr. Zaki

M232 Procédés alimentaires
(30hCours)
Pr. Ayoub Ainane (Salle 12)

M234 Biostatistique
(12 TD 12h et AP 6h)
Pr. Zaki

Mardi

M232 Procédés alimentaires
(30hCours)
Pr. Ayoub Ainane (Salle 12)

Module M237 Méthodes de
conservation
(6h TD et 6h TP, 6h AP)
Pr. Cherroud (Salle 12)

M232 Procédés alimentaires
(10hTD et 8hTP)
Pr. Ayoub Ainane (Salle 12)

Mercredi

Module M237 Méthodes de
conservation
(30h Cours)
Pr. Cherroud (Salle 12)

M231: Microbiologie appliquée
(5 TD et 6 TP, 6h AP)
Pr. Cherroud (Salle 12)

M231: Microbiologie appliquée

(30 h Cours)
Pr. Cherroud (Salle 12))

Jeudi

M236 : Bioanalyse appliqué
(24h Cours, TD et TP)
Pr. Touijer (Salle 12)

M235 : Emballage, conditionnement et
Controéle hygiénique des aliments
(30h Cours)

Pr. Aboulkacem (Salle 12)

M236 :Bioanalyse appliqué
(12h TD et 12hTP)
Pr. Touijer (Salle 12)

M235 : Emballage, conditionnement
et Controle hygiénique des aliments
(4h TD et 6h TP, 6h AP)

Pr. Aboulkacem (Salle 12)

Vendredi

Projet de fin d’étude

Samedi

M233: Introduction a I'intelligence artificiel
(Cours 18h TD 4h et TP 24h)

Pr.




